MENU DEJEUNER

(CE MENU N’EST PAS SERVI AU DINER, NI LES JOURS FERIES)

* €
PLAT - DESSERT 20
ENTREE - PLAT 23
ENTREE - PLAT - FROMAGES - DESSERT 28

SAINT JACQUES JUSTE SAISIES,
POELEE D’ARTICHAUTS AUX PIQUILLOS
ET CHORIZO

k ok Xk

Jougs DE PORC BRAISEES AU CHABLIS,

EMBEURREE DE CHOU AU SENTEUR DE GENIEVRE
* % ok

ASSIETTE DE FROMAGES DE NOS REGIONS
* % ok

LE TouT cHOCOLAT

Menu DECOUVERTE 75 € Me~u DEGusTaTiON 95 €

\ b
SANS LE DEUXIEME PLAT ¥ 59 € SERVI A L ENSEMBLE DE LA TABLE

VICHYSSOISE DE POMME DE TERRE RATTE

FOIE GRAS DE CANARD AU NATUREL CUIT EN TERRINE, A L’ANGUILLE FUMEKE ET AU CAVIAR OSCIETRE PRESTIGE

PAIN TOASTE

k ok ok
* % %
NoIX DE SAINT-JACQUES CUITES EN COQUILLES
* QUENELLE DE SANDRE MAISON AUX PETITS LEGUMES
FACONNEE A LA CUILLERE, SAUCE HOMARDINE
* % %
k ok ok 4 4
TROU BOURGUIGNON AU MARC EGRAPPE
PALERON DE B&UF CHAROLAIS CONFIT,
k ok ok

AUX CHAMPIGNONS DE NOS SOUS BOIS
SUPREME ET CUISSE DE PIGEON CARAMELISES,

* %k JEUNES NAVETS AU SUCRE MUSCOVADO ET PAIN D’ EPICE
CHARIOT DE FROMAGES AFFINES .
£ % % CHARIOT DE FROMAGES AFFINES
PALET cHOCOLAT cassIs . % x

FRAMBOISES LEGEREMENT ARROSEES,
MOUSSE CITRON ET FROMAGE BLANC

/
FORFAIT VINS DECOUVERTE 4 5 € FORFAIT VINS DEGUSTATION 5 5 €
SELECTION DE § VINS AU VERRE SELECTION DE § VINS DE BOURGOGNE AU VERRE
EN DOSE DEGUSTATION (8 CL) EN DOSE DEGUSTATION (8 CL)

PROPOSEE PAR NOTRE SOMMELIER. PROPOSEE PAR NOTRE SOMMELIER.



