
Entrées froides  * € 

Saumon fumé au sarment de vignes, crème acidulée 24 21 

Foie gras de canard au naturel cuit en terrine, pain toasté 25 22 

Carpaccio de noix de saint-jacques aux épices douces  25 

Les six huîtres creuses «n°2 spéciales gillardeau»  31 

Vichyssoise de pomme de terre ratte à l’anguille fumée et  
   au caviar osciètre prestige 

 39 

   

Entrées chaudes    
Œufs meurette façon Bernard Loiseau 17 15 

La soupe crémeuse de châtaignes  et foie gras à la cardamome  23 

Œuf parfait, « palle di Piombo » aux escargots de Bourgogne, 
   émulsion à l’ail doux 

 27 

Les huîtres chaudes «n°2 spéciales gillardeau» au beurre d’algues  31 

Noix de saint-jacques cuites au naturel,  
   velouté de coquillages au champagne et caviar 

48 

  

Poissons    
Quenelles de sandre maison façonnées à la cuillère, sauce homardine 25 22 

Spaghetti de homard européen à l’estragon  48 

Blanc de saint-pierre poêlé, bohémienne de légumes, coulis de riquette  54 

Sole cuite façon meunière, gnocchi de potimarron, 
   effeuillées de choux de Bruxelles et truffe de Bourgogne 

 62 

   
Viandes   
Suprêmes et cuisses de pigeon caramélisés, 
   jeunes navets au sucre muscovado et pain d’épice 

54 47 

Noix d’entrecôte Angus d’Ecosse, sauce béarnaise   55 

Saltimbocca de noix et ris de veau,  
   gratin de macaroni à la truffe de Bourgogne 

59 

Noisettes de chevreuil poêlées, châtaignes et pomme fruit aux airelles  65 

Gigot d’agneau de lait des Pyrénées frotté aux aromates, jus tranché 
 pour 2 personnes 

96 

  

Desserts    (à commander en début de repas) 12 10,50 

Poire belle hélène    

Framboises légèrement arrosées, mousse citron et fromage blanc   

Soufflé au Grand Marnier   

Baba au rhum et crème fouettée à la vanille   

Rose des sables Bernard Loiseau 
   à la glace pur chocolat noir et coulis d’orange confite 

  

*  prix avant baisse de TVA 
Toutes nos prestations sont prix nets et service compris.  


